
EN ENTRÉE

EN PLAT

La ganache au chocolat, croustillant aux amandes, crème anglaise à l’orange et macaron

Le civet de biche façon poivrade, garniture de chasse

OU

La fricassée de lotte et palourdes, crème de champagne, légumes gourmands

Les ravioles de homard, coulis de crustacés aux épices parfumé au whisky

OU

La vapeur de légumes de saison, poivrons, basilic et yaouth au citron

EN DESSERT

Ceci est un exemple de menu en dîner assis, dont les mets ont été sélectionnés en saison d’hiver.
N’hésitez pas à demander votre menu personnalisé pour votre event en nous envoyant un email.


